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    FORMULARZ CENOWY- opis przedmiotu zamówienia
Pieczywo (świeże z bieżącej produkcji ) bez konserwantów i sztucznych barwników.
Realizacja dostaw codziennie od poniedziałku do piątku do  godziny 7.30, zgodnie z zamówieniem złożonym przez Zamawiającego.
	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Przewidywana
Ilość 
	Cena jedn. netto
	Cena jedn.
brutto
	Wartość netto


	Stawka
podatku VAT
w %
	Wartość brutto


	UWAGI
Dokładana waga wycenionego produktu

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1
	Chleb pszenno-żytni krojony 650-700g, skład: mąka pszenna  min. 60% - 65%, mąka żytnia  min. 40%- 45%, na kwasie naturalnym (mąka żytnia i woda) z dodatkiem drożdży, z dodatkiem soli, pieczywo krojone - grubość kromki 1-1,2 cm, opakowany w folię, znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierającym dane: nazwę i adres producenta, rodzaj pieczywa, masę jednostkową, opis dodatków specjalnych, datę minimalnej trwałości, podłużny lub okrągły bochenek, chleb wyrośnięty, bez zapadłości na górnej części, spód przypieczony nie przypalony, kolor złocisty nie słomkowy,  skórka gładka lub lekko chropowata, błyszcząca, aromat swoisty, bez uszkodzeń mechanicznych, bez wgnieceń, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez zanieczyszczeń, nieuszkodzony, nie zawierał: cukru, lecytyny E 322 (emulgator), kwasu askorbinowego (środka do przetwarzania mąki), enzymów, , zawierające nie więcej niż 0,3 g soli na 100 g produktu gotowego do spożycia, zawierające nie więcej niż 10 g tłuszczu na 100 g produktu gotowego do spożycia,  z bieżącej produkcji maksymalnie 12 godzin od momentu wypieku.

	szt.
	700
	









	
	
	
	










	

	2

	Chleb graham  - 500 g krojony, skład: mąka pszenna graham typ 1850 - 42%, mąka pszenna typ 750, woda, sól, drożdże. Pieczywo krojone opakowane w folię kształt nadany formą, skórka gładka lub lekko chropowata, błyszcząca, miękisz równomiernie zabarwiony, suchy w dotyku zapach aromatyczny, bez uszkodzeń mechanicznych, pieczywo z bieżącej produkcji maksymalnie 12 godzin od momentu wypieku    
	szt.
	100
	



	
	
	
	



	

	3

	Chleb z żurawiną mieszany pytlowy - 300 g  krojony, skład: mąka żytnia typ 720, mąka pszenna typ 750, woda, żurawina nie mniej niż 11,29%, zakwas żytni suszony, sól, drożdże, pieczywo z bieżącej produkcji maksymalnie 12 godzin od momentu wypieku  
	szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	4

	Chleb orkiszowy 0,50kg , skład: mąka pszenna min.10% - 12%, mąka orkiszowa min. 10%-12%, mąka żytnia typ 720, woda , sól drożdże, pieczywo krojone , opakowany w folię, znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierającym dane: 
nazwę i adres producenta, rodzaj pieczywa, masę jednostkową, opis dodatków specjalnych, datę minimalnej trwałości, podłużny lub okrągły bochenek, skórka gładka lub lekko chropowata, błyszcząca, aromat swoisty, bez uszkodzeń mechanicznych, bez wgnieceń, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez zanieczyszczeń, nieuszkodzony, z bieżącej produkcji maksymalnie 12 godzin od momentu wypieku.
	szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	5
	Chleb z nasionami lnu pszenno  żytni - 350 g krojony, skład: mąka pszenna typ 750, mąka żytnia typ 720, nasiona lnu 6,9%, drożdże, olej roślinny rzepakowy, sól, pieczywo z bieżącej produkcji maksymalnie 12 godzin od momentu wypieku               
	szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	6
	Chleb żytni razowy z ziarnami słonecznika na naturalnym kwasie -  400 g, krojony, skład: mąka żytnia razowa typ 2000 - 58,4 %, mąka pszenna typ 750, woda, ziarno słonecznika - 7,8%, syrop glukozowy, sól, drożdże, pieczywo z bieżącej produkcji maksymalnie 12 godzin od momentu wypieku    
	szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	7
	Bułka zwykła pszenna 100 g skład: mąka pszenna, woda, drożdże, sól, cukier, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty bez zanieczyszczeń, nieuszkodzony, z bieżącej produkcji maksymalnie 12 godzin od momentu wypieku.

	szt.
	800
	
	
	
	
	
	

	8
	Bułka kajzerka mini 50-70 g skład: mąka pszenna, woda, drożdże, cukier, sól. opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez zanieczyszczeń, nieuszkodzony, z bieżącej produkcji maksymalnie 12 godzin od momentu wypieku.
	szt.
	600
	
	
	
	
	
	

	9
	Bułka grahamka waga 100g , skład mąka pszenna graham typu 1850 – 42% mąka pszenna typu 750 , woda sól , drożdże
	kg
	150
	
	
	
	
	
	

	10
	Bułka owsiana 70 g, skład: mąka pszenna typ 550, woda, mix owsiany: mąka razowa pszenna i żytnia, płatki owsiane ( 12%), mąka pszenna, płatki pszenne, płatki żytnie, płatki jęczmienne, siemię lniane, sezam, sól, słonecznik, mączka sojowa, drożdże, pieczywo z bieżącej produkcji maksymalnie 12 godzin od momentu wypieku  
	szt.
	100
	
	
	
	
	
	

	11
	Bułka z marmoladą - 100 g, skład: mąka pszenna typ 550, woda, marmolada wieloowocowa, cukier, tłuszcz roślinny, mleko odtłuszczone w proszku, drożdże świeże, sól, aromat, pieczywo z bieżącej produkcji maksymalnie 12 godzin od momentu wypieku  
	szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	12
	Bułka z ziarnami waga( 70-100g) skład: mąka pszenna, mąka graham min. 30% - 35%, woda, drożdże, ziarna: dyni, słonecznika, płatki owsiane, sól, słód żytni palony, cukier. opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty ,bez zanieczyszczeń, nieuszkodzony, z bieżącej produkcji maksymalnie 12 godzin od momentu wypieku.

	szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	13
	Bułka maślana waga (80-100 g), bez nadzienia, po wypieku odznaczająca się lekko błyszczącą skórką o zabarwieniu jasnobrązowym 
	szt.
	1500
	
	
	
	
	
	

	14
	 Rogal słodki z sezamem  (60-90 g), bez nadzienia, po wypieku, odznaczający się lekko błyszczącą skórką, o zabarwieniu jasnobrązowym.
	szt.
	1500
	
	
	
	
	
	

	15
	Sztangielek z ziarnami -  70 g skład: mąka pszenna typ 550, woda, śruta sojowa, siemię lniane, żytnio-słodowa mąka pęczniejąca, otręby pszenne, śruta żytnia, mąka pszenna, inne dodatki w tym ziarna, pieczywo z bieżącej produkcji maksymalnie 12 godzin od momentu wypieku    
	szt.
	400
	
	
	
	
	
	

	16
	Bułka tarta luksusowa– opakowanie 0,50kg, wysuszona bułka pszenna drobno mielona, sypka, otrzymana przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego zwykłego i wyborowego, bez dodatku nasion, nadzień, zdobień, sypka, bez grudek, barwa naturalna, może być niejednolita, smak i zapach charakterystyczny dla suszonego pieczywa, opakowanie jednostkowe - torebka papierowa lub zgrzewka termokurczliwa, oznakowana, zabezpieczona (materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością), oznakowanie powinno zawierać: nazwę dostawcy – producenta, adres, nazwę produktu, masę netto produktu, datę – termin produkcji i przydatności do spożycia, warunki przechowywania.

	kg
	30
	
	
	
	
	
	
	
	

	17
	Bułka z pestkami dyni - 70 g, skład: mąka pszenna typ 550, woda, śruta sojowa, siemię lniane, żytnio-słodowa mąka pęczniejąca, otręby pszenne, śruta żytnia, mąka pszenna, mąka żytnia, tłuszcz roślinny, mąka słodowa pszenna, kwas cytrynowy, enzymy, pestki dyni, drożdże świeże, ser żółty półtłusty nie seropodobny, sól, pieczywo z bieżącej produkcji maksymalnie 12 godzin od momentu wypieku                   
	
	150
	
	
	
	
	
	

	18
	Bułka  pałeczka - 50 g, skład: mąka pszenna, woda, cukier, tłuszcz roślinny, sól, drożdże, jaja, mleko odtłuszczone w proszku, dodatki inne , pieczywo z bieżącej produkcji maksymalnie 12 godzin od momentu wypieku
	szt.
	500
	
	
	
	
	
	

	19
	Chałka  z kruszonką waga (500-700 g), pieczywo pszenne wyborowe, wyrabiane z mąki pszennej na drożdżach z dodatkiem soli, cukru i innych surowców określonych recepturą o słodkim smaku delikatnym maślanym, zapachu charakterystycznym dla pieczywa maślanego,  nie dopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone ze śladami pleśni. Skórka ściśle połączona z miękiszem, gładka o barwie od złocistej do ciemno złocistej; grubość skórki nie mniejsza niż 2 mm, miękisz o dość równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalności.; miękisz po lekkim nacisku powinien wrócić do stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie dopuszcza się wyrobów o miękiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem kruszącym się zanieczyszczonym z obecnością grudek, mąki lub soli, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy. Opakowania stanowią kosze plastikowe wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością. Opakowania powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być  czyste, suche, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych.
	szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	20
	Bagietka długa- tradycyjna bułka francuska na pszennym zakwasie z mąki pszennej, waga 250g
	szt.
	150
	
	
	
	
	
	

	21
	Groszek ptysiowy 1 kg skład: mąka pszenna, woda, jaja, tłuszcz zwierzęcy   świeży, chrupki, nie pognieciony
	kg
	25
	
	
	
	
	
	

	22
	Wafel z kajmakiem ( Kg)
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	23
	Obwarzanek z nasionami maku / sezamu 
	Szt.
	250
	
	
	
	
	
	

	24
	Żurek- zakwas bez konserwantów, wytwarzany z wysokiej klasy mąki żytniej, skład: mąka żytnia, drożdże, kwas chlebowy, konsystencja pół gęsta, opakowanie jednostkowe słoik 270-500 ml
	szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	
	
	Ogółem
wartość netto
	Ogółem wartość
brutto


Ilości podane w tym załączniku są ilościami przybliżonymi i mogą ulec zmianie w zależności od ilości żywionych osób.                                                                                                                                                                                                                                                                                                                              
                              

                                                                                                                                                 ……………………………………………………..
                                                                                                                                                                  Podpis osoby uprawnionej




Stwierdzam, że skład wszystkich zaoferowanych wyrobów jest zgodny z Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca2016r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań ,jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz.U. z 2016 r. poz.1154) .                                                                                                                                                                             

